
 
 

             
 
 
 

 
РЕГУЛИРОВАНИЕ РЫНКА ПИЩЕВЫХ ИНГРЕДИЕНТОВ:  

ЗАКОНОДАТЕЛЬНЫЕ И АНАЛИТИЧЕСКИЕ АСПЕКТЫ 
Ведущий: Нечаев Алексей Петрович, д.т.н., проф., заслуженный деятель науки и техники РСФСР, президент СППИ 
 

13.00-13.10 

 

Открытие Форума. Приветствие СППИ 

Ведущий: Нечаев Алексей Петрович, д.т.н., проф., заслуженный деятель науки и техники РСФСР, Президент СППИ 

13.10-13.30 На пороге в ВТО. Задачи и перспективы. 

Докладчик: эксперт Департамента торговых переговоров Министерства экономического развития РФ 

13.30-13.50 Техническое регулирование рынка пищевых продуктов в рамках Таможенного союза 

Докладчик: Петров Дмитрий Юльевич, директор Национального Института Технического Регулирования 

13.50-14.10 Регламентация применения пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных 
средств в законодательстве Таможенного союза и международном законодательстве 

Докладчик: Шатров Геннадий Николаевич, к.б.н., руководитель лаборатории Гигиенических исследований 
пищевых добавок НИИ питания РАМН 

14.10-14.30 Российский рынок пищевых ингредиентов: основные тенденции и прогнозы на 2012год  

Докладчик: Баёва Елена Анатольевна, старший аналитик отдела Исследований рынков, Департамента 
консалтинга РБК 

14.30-14.50 Рынок пищевых ингредиентов Китая, основные тенденции и прогнозы 

Докладчик: Mr. Du Jian, Engineer, China Food Additives & Ingredients Association 

14.50-15.00 О подготовке специалистов для отрасли пищевых ингредиентов 

Докладчик: Нечаев Алексей Петрович, д.т.н., проф., заслуженный деятель науки и техники РСФСР, Президент 
СППИ 

КОФЕ-БРЕЙК 

 

15.30-18.00 

 

КРУГЛЫЙ СТОЛ УЧАСТНИКОВ РЫНКА ПИЩЕВЫХ ИНГРЕДИЕНТОВ 

Ведущий: Нечаев Алексей Петрович, д.т.н., проф., заслуженный деятель науки и техники РСФСР, президент СППИ 
                 Краус Сергей Викторович, д.т.н., проф., председатель Правления СППИ 

Актуальные аспекты производства и реализации пищевых ингредиентов в РФ  

Цели: выявление проблемных вопросов организации и осуществления  предпринимательской деятельности в отрасли 
пищевых ингредиентов в условиях Таможенного союза, Единого экономического пространства и вступления в ВТО, а 
также по внедрению технического регламента ТС «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 
ТВС», безопасности пищевых добавок и ингредиентов 

  

В мероприятии предполагается участие представителей НИИ питания РАМН, Роспотребнадзора, Минпромторга РФ, 
Минэкономразвития РФ, Ассоциаций и отраслевых Союзов АПК.  

 

 

 
                                                                       13 МАРТА 
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ИНГРЕДИЕНТЫ ДЛЯ ЗДОРОВОГО ПИТАНИЯ 

 
 
 
Ведущий: Шатнюк Людмила Николаевна, д.т.н., проф., ст.научный сотрудник лаборатории Технологии новых                           
специализированных продуктов профилактического действия НИИ питания РАМН 

10.30-10.40 Открытие секции - вступительное слово 

Докладчик: Шатнюк Людмила Николаевна, д.т.н.,проф., ст.научный сотрудник НИИ питания РАМН 

10.40-11.00 Инновационные пищевые добавки, повышающие качество и безопасность продукции: разработка 
и освоение в промышленности  

Докладчик: Евелева Вера Васильевна, к.т.н. ведущий научный сотрудник ВНИИ пищевых ароматизаторов, кислот 
и красителей 

11.00-11.20 Использование инновационных ингредиентов при создании специализированных продуктов для 
питания беременных и кормящих женщин 

Докладчик: Михеева Галина Александровна, ЗАО «Валетек Продимпекс» 

11.20-11.50 Palatinoze TM – сахар нового поколения для энергетических продуктов и не только 

Докладчик: Перковец Майя Валерьевна, менеджер по развитию бизнеса BENEO-Orafti CIS в СНГ и Балтии  

11.50-12.10 Эффективность применения йодированных солей в производстве хлебобулочных изделий 

Докладчик: Костюченко Марина Николаевна, зам.директора  НИИ хлебопекарной промышленности 

12.10-12.40 Молоко с рыбьим жиром, «Сердечное» масло, Шоколад для похудения –  продукты будущего! Идеи и 
возможности для развития национальных брендов 

Докладчики: Степанова Мила, продакт-менеджер, направление «Функциональные ингредиенты»,  

                    Сафроненко Екатерина, технолог-микробиолог, ООО «Экосервис» 

12.40-13.40 100 лет инноваций от DSM: Новые ингредиенты для яркого успеха 

Премиксные решения от DSM: Репутация начинается с качества 

Докладчик: Хабахпашев Андрей, Менеджер по развитию рынка DSM Nutritional Products Europe, Базель, Щвейцария 

13.40-14.00 Функциональные пищевые продукты: особенности технического регулирования 

Докладчик: Кочеткова Алла Алексеевна, д.т.н., проф. Руководитель лаборатории Технологии новых 
специализированных продуктов профилактического действия НИИ питания РАМН 

КОФЕ-БРЕЙК  

14.30-14.50 Безопасность и эффективность селеносодержащих добавок 

Докладчик: Мойсеёнок Андрей Георгиевич член-кор НАН Беларуси, д.б.н., проф., главный научный  
сотрудник Отдела питания РУП Научно-практический центр НАН Беларуси по продовольствию 

14.50-15.10 Синергетические эффекты при обогащении зерновых продуктов витаминами и железом 

Докладчик: Суворов Игорь Викторович, ЗАО «Валетек Продимпекс» 

15.10-15.40 Современный способ модернизации масел и жиров с целью получения продуктов для здорового 
питания 

Докладчик: Зайцева Лариса Валентиновна, к.т.н., Корпорация «СОЮЗ» 

15.40-16.10 Разработки компании "ЭФКО" для здорового питания 

Докладчик: Коноплева А.А. Ведущий менеджер по оказанию технологического сервиса ГК «ЭФКО» 

16.10-16.40 Преимущество и эффективность использования в молочной промышленности лиофилизированных 
заквасок прямого внесения 

Докладчик: Здоровцова Алла Николаевна, главный технолог ООО «Милкинг» 

16.40-17.40 Применение ингредиентов в производстве продуктов питания & особенности рынков 

Докладчик: Джерими Бачелор, Директор по продажам Восточной и Западной Европы FMC Bio Polymer 

 

 

 
 
 

                                                                         14 МАРТА 

215 



 
ПИЩЕВЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ  

ДЛЯ КОНДИТЕРСКОЙ И ХЛЕБОПЕКАРНОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 Ведущий: Савенкова Татьяна Валентиновна, д.т.н., проф. зам.директора НИИ кондитерской промышленности РАСХН  

10.30-10.40 Открытие секции - вступительное слово 

Докладчик: Савенкова Татьяна Валентиновна, д.т.н., проф. зам.директора НИИ кондитерской промышленности РАСХН 

10.40-11.10 Система контроля использования красителей в пищевой промышленности. Минимизация рисков для 
производителей пищевой продукции. 

Докладчик: Бессонов Владимир Владимирович, д.б.н., руководитель лаборатории Химия пищевых продуктов 
НИИ питания РАМН 

11.10-11.40 Качественные ингредиенты  - залог технологичности производственного процесса  качества и 
безопасности кондитерских изделий 

Докладчик: Анина Людмила Ивановна, к.т.н., Корпорация «СОЮЗ» 

11.40-12.10 Применение эмульгаторов для производства мучных кондитерских и хлебобулочных изделий 

Докладчик: Суслов Станислав Владимирович, главный менеджер-технолог компании ООО "Неос Ингредиентс" 

12.10-12.30 Способы снижения калорийности кондитерских изделий 

Докладчик: Антипова Ольга Владимировна, ЗАО «Валетек Продимпекс» 

12.30-13.00 Применение ароматизатора Свитфил в кондитерской и хлебобулочной промышленности 

Докладчик: Бутаков Константин Александрович, член совета директоров  ООО «ВКУСАРОМ» 

13.00-13.30 Разработки компании "ЭФКО" для кондитерской отрасли 

 Докладчик: Мирошникова Т.Н., к.т.н.,  начальник отдела по оказанию технологического сервиса ГК «ЭФКО» 

13.30-14.00 Эффективное применение какао продуктов производства компании "Archer Daniels Midland".  

Как принцип «меньше значит больше» действует в отношении какао и шоколадных продуктов 

Докладчик: Янжевска Александра, PSD Senior Technologist Central & Eastern Europe ADM Trading Polska 

КОФЕ-БРЕЙК 

14.30-15.30 Омега-3 жирные кислоты, производимые компанией Denomega 

Докладчик: Отар Ноклеби, главный технический директор Denomega Pure Health   

 
ЖИРЫ СПЕЦИАЛЬНОГО НАЗНАЧЕНИЯ  

Ведущий: Султанович Юрий Аврамович, д.т.н., проф. советник ген.директора УК «Солнечные продукты» 

10.30 -11.00 Открытие секции - вступительное слово 

Особенности применения жидких и тропических масел в производстве маргаринов и жиров для В2В в 
рамках соблюдения новых норм Технического регламента Таможенного Союза 

Докладчик: Султанович Юрий Аврамович, д.т.н., проф. советник ген.директора УК «Солнечные продукты» 

11.00 -11.30 О техническом регламенте на масложировую продукцию Таможенного союза 

Докладчик: Сидорок Галина Ивановна, член совета Масложирового Союза России  
11.30 -12.00 Национальные стандарты, как стимул к модернизации и развитию отрасли  

Докладчик: Барышева Ольга Сергеевна, к.т.н. Корпорация «СОЮЗ» 

12.00 -12.30 Перспективы использования синтетических и натуральных антиоксидантов в жирах специального 
назначения 

Докладчик: Шуваева Александра, руководитель пищевого направления ООО «Банг и Бонсомер» 
12.30 -13.00 Новые достижения в области ферментной модификации жиров. Применение эмульгаторов в жирах 

специального назначения 

Докладчик: Ключникова Людмила Валерьевна, ведущий отраслевой технолог масложирового направления 
продаж ГК "СОЮЗСНАБ" 

 
 

 
НАГРАЖДЕНИЕ УЧАСТНИКОВ 11-ГО ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО КОНКУРСА «ИНГРЕДИЕНТ ГОДА - 2012 

 

                                                                         14 МАРТА 

 

                                                                         15 МАРТА 
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